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Zawartos¢é opracowania

projektu technologii zespotu _ zywieniowego w__swietlicy $rodowiskowej

W _miejscowo_sci Ostrowite

1. Opis techniczny.
2. Zestawienie sprz etu i wyposa zenia.
3. Rzut pomieszcze n — technologia kuchni.



BPiU ,KON-PROJEKT" Gmina Ostrowite PROJEKT TECHNOLOGII
Sulkowski Pawet ul. Lipowa 2 ; 62-402 Ostrowite zespotu zywieniowego 3
62-510 KONIN, Wiatraczna 18 Budynek swietlicy $rodowiskowej w Ostrowitem

Opis techniczny

do projektu technologqii zespotu  zywieniowego w__swietlicy $rodowiskowej
W _miejscowo_$ci Ostrowite

1. Dane ogdlne.

1.1. Podstawa opracowania

- umowa z inwestorem - Gming Ostrowite,
- program rzeczowy uzgodniony z Inwestorem i uzytkownikiem,
- zatwierdzona przez inwestora koncepcja budynku swietlicy srodowiskowej,

1.2. Przedmiot i zakres opracowania.

Przedmiotem opracowania jest projekt techniczny zespotu zywieniowego w $wietlicy Srodowis-
kowej.

Zakres opracowania obejmuje:

- program uzytkowy zespotu zywieniowego,

- opis funkcji projektowanego zadania,

- obliczenia technologiczne (zuzycie podstawowych surowcow),

- okreslenie wytycznych poszczegoinych branz,

- zestawienie potrzebnego usprzetowienia i wyposazenia,

- rysunki: rzut przyziemia (czesS¢ zywieniowa) z opisem pomieszczen i umiejscowieniem
wyposazenia.

1.3. Opis ogdiny.

Projekt budowlany budynku $wietlicy srodowiskowej przewiduje funkcje zespotu zywieniowego.
Zespot ten pozwoli na przygotowanie positkdw dla organizowanych przez miejscowa spotecznosé
réznych imprez okolicznosciowych.

Opracowano funkcje pomieszczen w sposéb zapewniajacy spetnienie wymogéw sanitarnych i
bhp stawianych zespotom zywieniowym.

Zespot zywieniowy winien zapewni¢ przygotowanie i wydanie petnych zestawéw positkéw dla
max. 80 oséb w trakcie imprezy.

Wiele artykutow zywnosciowych bedzie dowiezionych z zewnagtrz i przechowanych oraz
wydanych o odpowiedniej porze (wyroby wedliniarskie, ciasto itp.).

Artykuty te bedg przechowywane w szafach chtodniczych oraz w pomieszczeniu chtodni.
Pozostatle artykuly potrzebne do sporzadzenia positkébw bedg dostarczone w  dniu
przygotowywania positkéw, dlatego tez nie przewiduje sie zadnych magazyndw oprécz jednego
magazynu zywnosci.

2. Program u zytkowy zespotu zywienioweqo.

Zgodnie z programem rzeczowym, oraz wytycznymi projektowania przewidziano nastepujace
pomieszczenia zespotu:
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1 Sala komputerowa 20,19 m
2 Kottownia 8,28 m?
3  WC personelu 4,02 m?
4  Magazyn 1,88 m?
5 Pokéj socjalny 5,94 m®
6 Schowek porzadkowy 3,25 m°
7 Obieralnia 5,05 m?
8 Chiodnia 1,69 m?
9 Kuchnia 17,64 m*
10 Korytarz 4,87 m°
11 Zmywalnia 4,97 m?
12 WC damskie oraz niepetnosprawnych 7,72 m?
13 WC meskie 5,26 m
14 Komunikacja 19,44 m*
15 Szatnia 3,73 m?
16 Sala duza 109,38 m?
Razem 223,31 m°

Opis funkcji projektowanego zadania.

Zespot zywieniowy zlokalizowany jest na parterze budynku. Wysoko$¢ pomieszczen spetnia
wymogi okreslone w warunkach technicznych.

Produkty tatwo ulegajace zepsuciu jak: wedliny, mieso, nabial, mleko, jaja itp magazynowane
beda w pomieszczeniu chtodni lub zamrazarkach.

Produkty suche magazynowane bedg na regatach i podestach drewnianych.

Przygotowanie positkéw odbywa¢ sie bedzie na indywidualnych stanowiskach usytuowanych w
kuchni ze wstepng obrébka brudng w obieralni.

W kuchni wyroby poddawane bedg obrébce cieplnej i ostatecznemu przygotowaniu.

Podstawowg energig zasilajgca zastosowane urzgdzenia jest gaz ptynny propan ze zbiornika
zlokalizowanego na zewnatrz budynku oraz energia elektryczna (patelnia elektryczna,
elektronarzedzia- roboty kuchenne).

Przygotowane w kuchni positki wydawane bedg okienkiem podawczym usytuowanym w drzwiach
do kuchni na sale imprez przez obstuge kelnerska.

Brudne naczynia z sali bedg odnoszone na tacach przez obstuge kelnerska przed okienko
zmywalni gdzie zostang umyte w urzadzeniu myjgco- wyparzajacym po uprzednim zgarnieciu
resztek do pojemnika na odpadki.

Podawanie czystych naczyn ze zmywalni do kuchni (na stanowisko rozdzielni) odbywaé sie bedg
poprzez szafe przelotowg magazynujaca te naczynia.

Naczynia i sprzet kuchenny bedg myte w miejscach ich bezposredniego uzywania w zlewach i
basenach zlokalizowanych w kuchni przy stanowiskach przygotowawczych.

Personel kuchni spozywajac positki bedzie korzystat ze sztuécOw i naczyn kuchennych wobec
powyzszego nie projektuje sie zlewozmywaka w pomieszczeniu socjalnym.

Obliczenia technologiczne.

Przeprowadzono obliczenia technologiczne tylko dla dar obiadowych poniewaz wyliczone
wielkosci beda wieksze niz dla innych positkdw.

Przy obliczeniu wielkosci kottéw do przygotowania poszczegélnych dan obiadowych przyjeto
wspétczynnik zwiekszajacy 1,20 (0 20%).

Zuzycie podstawowych surowcow przez konsumentéw (80 os ob).

a) ziemniaki -dozup 50 g/ osobe
- do drugiego dania 250 g/ osobe
taczne zuzycie ziemniakow :  (0,05+0,25)x 80 = 24,0 kg
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b) warzywa: - do zup i drugiego dania ok. 300 g/ osobe

taczne zuzycie warzyw:  0,30x 80 = 24,0 kg

C) mieso - 120 g/ porcje (przyjeto dwie porcje)
taczne zuzycie miesa: 0,12 x 80 x 2 = 19,20 kg.

Obliczenie pojemno $ci kotta i garnkéw do gotowania:

Objetos¢ zupy: 0,50 dm?®/ porcje
llos¢ rodzajow zup : jedna

Pojemnos$¢ kotta: 0,50 x 80 x 1,20 = 48 dm”®
Gar do ziemniakow do drugiego dania 0,40 x 80 x 1,20 = 38 dm*®
Gar do gotowania jarzyn (przyjeto 50% zapotrzebowania

jarzyn — reszte stanowig suréwki) 0,25x 80 x 0,5 x 1,20 = 12 dm*®
Gar do deseru 0,25 x 80 x 1,20 = 24 dm®

4. QOkreslenie wymogoéw bran zowych.

4.1. Wymogi bran zy budowlane;j.

Podtogi:

W pomieszczeniach produkcyjno magazynowych i w.c. projektuje sie podioge szczelng z
materialtdw nie nasigkliwych ze spadkiem 1,5 % w kierunku wpustow podtogowych (kratek
sciekowych). Proponuje sie posadzke z ptytek terakotowych drobnowymiarowych 10x10 (15x15)
cm. Narozniki podtogi i sciany w kuchni, zmywalni i obieralni wykonane z ksztattek p6tokragtych.

Sciany i sufity:

W pomieszczeniach produkcyjnych (kuchnia, rozdzielnia, spizarnia, zmywalnia, bufet) i w
pomieszczeniach sanitarnych projektuje sie do wysokosci 200 cm od posadzkKi
wyktadziny scienne z ptytek glazurowanych w kolorze jasnym uktadanych na klej do podioza.
Powyzej sciany i sufity malowane dwukrotnie farbami emulsyjnymi w kolorze biatym.

W pomieszczeniach socjalnych, magazynowych i komunikacji wykona¢ do wysokosci 200 cm od
posadzki lamperie olejng lub oktadzine z ptytek matowych gres.

Powyzej na $cianach i sufitach wykona¢ dwukrotne malowanie farbami emulsyjnymi w kolorze
biatym.

Narozniki $cian wystajace na ciggach komunikacyjnych i transportowych nalezy zabezpieczy¢
przed uszkodzeniami mechanicznymi wtapiajac katowniki aluminiowe azurowe.

Drzwi i okna:

Drzwi wewnetrzne ptycinowe petne — gtadkie fabrycznie wykonczone.

Okna z wysokoudarowego pcv.

Na oknach w pomieszczeniach produkcyjnych i magazynowych nalezy wykona¢ na ich
zewnetrznej stronie siatki ochronne przeciw owadom.




BPiU ,KON-PROJEKT" Gmina Ostrowite PROJEKT TECHNOLOGII
Sulkowski Pawet ul. Lipowa 2 ; 62-402 Ostrowite zespotu zywieniowego 6
62-510 KONIN, Wiatraczna 18 Budynek swietlicy $rodowiskowej w Ostrowitem

4.2. Wymogi bran zy sanitarnej.

4.3.

W pomieszczeniach segmentu zywieniowego projektuje sie nastepujace instalacje:

- wodociggowg wody zimnej i cieptej,

- kanalizacyjna,

- elektryczna,

- wentylacji grawitacyjnej i mechanicznej.

Lokalizacje poboru wody i rozmieszczenie urzadzen sanitarnych pokazano na zataczonym
rysunku.

Na cele produkcyjne przyjmuje sie zuzycie wody zgodnie z normami. Na cele porzadkowe
przyjeto 2 dm?® wody/ 1 m® powierzchni zmywalnej.

Scieki technologiczne z kottéw i basenéw odprowadzié¢ do kanalizacji przez wpusty podtogowe.
Wopusty w zapleczu produkcyjnym wyposazyé w wyjmowane wiaderka osadnikowe.

Wszystkie pomieszczenia posiadajg wentylacje grawitacyjna.

Pomieszczenia czesci zywieniowej nalezy dodatkowo wyposazy¢é w wentylacje mechaniczng
zapewniajgcg nhormowg krotno$¢ wymiany powietrza (patrz norma wentylacyjna):

Wymogi bran zy elektrycznej.

Natezenie o$wietlenia w podstawowych pomieszczeniach segmentu zywieniowego projektuje sie
nie mniej niz:

- stotéwka 150 Lx (wspétczynnik 1,3),

- kuchnia ze stanowiskami 150 Lx (wspétczynnik 1,3),

- nad stanowiskami pracy w kuchni i urzgdzeniami grzejnymi 300 Lx (wspoétczynnik 1,3),
- magazyny zywnosci 50 Lx.

Wszystkie punkty poboru energii bedg usytuowane na wysokosci 160 cm od posadzki.

Konin, kwiecien 2008 r. Opracowat:
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ZESTAWIENIE SPRZETU | WYPOSAZENIA DLA ZESPOLU ZYWIENIOWEGO

SWIETLICY SRODOWISKOWEJ W MIEJSCOWO SCI OSTROWITE

L.p. Nazwa sprz etu i wyposa zenia Typ Wymiary llo §¢ Przyktadowy | Uwagi
(szt.) producent
1 | Zlew pojedynczy z blachy nierdzewnej 450 3 AGD
2 | Zlewozmywak dwukomorowy z blachy nierdzewnej 800x600 2 AGD
3 | Basen do mycia garnkéw z bl. nierdz. z ociekacz. SU-500-1006 1000x600 1 Jugema
4 | Lodéwka 600x600x1200 2 | AGD
5 | Kuchnia gazowa 4 paln. z piekarnikiem elektrycz. 600x600x850 2 AGD
6 | Maszyna wieloczynno$ciowa — robot MR/2/12A 1 G. Gastro | zalecana
7 | Taboret gazowy 600x600x450 1 Lozamet
8 | Patelnia elektryczna 1 dowolny zalecana
9 | Okap kuchenny OK-002-1807 1800x700 1 Jugema
10 [ Aparat do przeswietlania jaj UV 1 dowolny
11 | Maszyna myjaco wyparzajaca ZK-05.3 1 Lozamet
12 [ Pojemniki na odpady (75 1) WP-013 444x500 1 Jugema
13 [ St6t z pétkami dolnymi z blachy nierdzewnej SS-003-1206 1200x600 1 Jugema
14 | St6t z szufladami i szafkami z blachy nierdzewnej SS-019-1006 1000x700 3 Jugema
15 | Stot odstawczy z szufladami z blachy nierdzewnej | SS-003-1310 1300x600 1 Jugema
16 | Szafa przelotowa ze stali nierdzewnej SZ-021-1206 1200x600x1800 1 Jugema
17 | St6t z otworem na usuniecie odpadkow SS-001-1006 1000x600 1 | Jugema
18 | St6t roboczy z blachy nierdzewnej SS-005-0606 600x500 2 Jugema
19 | Regaly magazynowe z blachy nierdzewnej RP-001-1205 1200x500x1800 2 Jugema
20 | Szafki odziezowe podwadjne typowe 800x500x1800 3 dowolny
21 | Stolik z blatem laminowanym 600x600 1 dowolny
22 | Krzesta metalowe do zaplecza kuchennego 2 dowolny
23 | Krzesla dla stotéwki metalowe tapicerowane 70 | dowolny
24 | Stoly dla stotéwki (sali imprez) 2400x900 5 dowolny
25 | Stoly dla stotéwki (sali imprez) 2000x900 3 dowolny
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ZESTAWIENIE KOSZTOW ZAKUPU SPRZ ETU | WYPOSAZENIA

SWIETLICY SRODOWISKOWEJ W MIEJSCOWO SCI OSTROWITE

L.p. Nazwa sprz etu i wyposa zenia Typ Wymiary llo $¢ Producent Koszt

(szt.) zakupu

(ztotych)
1 | Zlew pojedynczy z blachy nierdzewnej 450 3
2 | Zlewozmywak dwukomorowy z bl. nierdzewnej 800x600 2
3 | Basen do mycia garnkéw z bl. nierdz. z ociek. SU-500-1006 1000x600 1
4 | Lodbwka 600x600x1200 2
5 | Kuchnia gazowa 4 paln. z piekarnikiem elektr. 600x600x850 2
6 | Maszyna wieloczynnosciowa — robot MR/2/12A 1
7 | Taboret gazowy 600x600x450 1
8 | Patelnia gazowa 1
9 | Okap kuchenny OK-002-1807 1800x700 1
10 | Aparat do przeswietlania jaj UV 1
11 | Maszyna myjaco wyparzajaca ZK-05.3 1
12 | Pojemniki na odpady (75 I) WP-013 444x500 1
13 | St6t z pétkami dolnymi z blachy nierdzewnej SS-003-1206 1200x600 1
14 | Stot z szufladami i szafkami z bl. nierdzewnej SS-019-1006 1000x600 3
15 | Stot odstawczy z szufladami z bl. nierdzewnej SS-003-1310 1300x600 1
16 | Szafa przelotowa ze stali nierdzewnej SZ-021-1206 1200x600x1800 1
17 | Stot z otworem na usuniecie odpadkow SS-001-1006 1000x600 1
18 | St6t roboczy z blachy nierdzewnej SS-005-0606 600x500 2
19 | Regaty magazynowe z blachy nierdzewnej RP-001-1205 1200x500x1800 2
20 | Szafki odziezowe podwdjne typowe 800x500x1800 3
21 [ Stolik z blatem laminowanym 600x600 1
22 | Krzesta metalowe do zaplecza kuchennego 2
23 | Krzesla dla stotéwki metalowe tapicerowane 70
24 | Stoly dla stotéwki (sali imprez) 2400x900 5
25 | Stoly dla stotéwki (sali imprez) 2000x900 3

Razem warto $€ wyposa zenia (netto)

Razem warto $€ wyposa zenia (netto) z wyposa zeniem zalecanym




